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Avant-propos 

Mot du président de la CNTF 

 

 

Les produits tripiers représentent une part importante du 5ème quartier et de la 

carcasse. 

Il est essentiel pour la profession de disposer d’un outil de référence concernant 

les produits tripiers afin de favoriser et de faciliter les relations commerciales, 

que ce soit pour l’établissement de cahiers des charges, les transactions 

commerciales ou tout simplement la connaissance des produits. 

La profession disposait d’un dictionnaire des abats édité en 1986 qui nécessitait 

une mise à jour. 

 

Afin de répondre aux besoins actuels et de faciliter l’accès au catalogue, 

celui-ci a été édité sous format numérique. 
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Introduction 

 

L’objectif de ce document est de présenter les produits tripiers qui ont une 

valorisation commerciale, en dehors de la voie industrielle ou de celle de 

l’équarrissage, et qui peuvent être commercialisés et tout particulièrement 

exportés. Sont exclus du champ de ce document les plats cuisinés. 

Le document est présenté sous la forme de fiches, correspondant à autant de 

produits. Ces produits sont classés par espèces : bovine (on distingue bœuf et 

veau) ovine et porcine. 

Chaque fiche comprend le nom du produit, un descriptif précis du produit 

avec les variantes possibles selon les niveaux de préparation envisageables, 

une indication du poids moyen, et deux codes selon la nomenclature des 

Nations Unies et selon la nomenclature douanière. Enfin une photo du produit 

illustre chaque fiche. 

Ce document fait l’objet de différentes traductions en Anglais, Italien, 

Espagnol Catalan et Espagnol Castillan, Arabe, Russe et Chinois. 

Lors de la conduite de transactions commerciales sur ces produits, ce 

document pourra être utilisé tel quel (fiche par fiche) ou comme base de 

travail pour définir les contours techniques des produits à intégrer dans un 

cahier des charges. 
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Définition du 5ème quartier 

 

Le cinquième quartier, par opposition aux quatre quartiers de la carcasse 

(deux de l’avant et deux de l’arrière) comprend toutes les parties enlevées lors 

de l’abattage : la peau, les pieds, la tête, l’estomac, les viscères, les suifs, les 

organes (poumon, cœur, foie …), le sang, le cuir etc. Classiquement, il est 

composé d’éléments comestibles, les abats, aussi appelés produits tripiers, et 

d’éléments non comestibles, les issues. Cependant, compte tenu des usages 

régionaux, certains éléments des issues, comme le sang par exemple, sont 

comestibles. 

La valorisation du cinquième quartier en alimentation humaine, en 

alimentation animale ou en industrie constitue un élément essentiel pour la 

valorisation totale de la carcasse. 

Les abats sont classés en 2 catégories : les abats rouges et les abats blancs. 

Les abats rouges, désignent des produits qui ne nécessitent pas de préparation 

ou de blanchiment avant leur commercialisation. Ils comprennent : 

- Foie     -Joues 

- Rate     - Cervelle 

- Poumons    - Ris (thymus) 

- Cœur     - Animelles (testicules) 

- Rognons (Reins)   - Museau 

- Langue    - Oreilles 

Chez le veau et le mouton, les poumons, le cœur, le foie, la rate et le ris, enlevés 

en un seul bloc, s’appellent fressure. Chez le porc, la rate ne fait pas partie de 

la fressure car elle est levée avec l’estomac ou en « ratis, rate, crépine ». 

Les abats blancs, désignent quant à eux des produits qui sont blanchis à l’eau 

bouillante puis éventuellement épilés, ce qui leur donnent une couleur blanche 

d’où leur nom. Ils comprennent : 

- Estomac : rumen (ou panse), réseau, (ou bonnet), feuillet, caillette 

- Boyaux : intestin grêle (menu), caecum (baudruche), gros intestin, 

rectum (fuseau) 

- Pieds 

- Mamelles 

- Tête. 

Enfin, la hampe, l’onglet et la queue, bien qu’attenants à la carcasse sont 

considérés comme des produits tripiers et à ce titre appartiennent au 

cinquième quartier.  
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Bœuf 

 

Définition des différentes catégories de gros bovins : 

- Jeunes bovins : Jeunes bovins mâles non castrés de moins de 2 ans. 

- Taureaux : autres animaux mâles non castrés. 

- Bœufs : animaux mâles castrés. 

- Vaches : animaux femelles ayant déjà vêlé. 

- Génisse : autres animaux femelles. 

Champ d’application des fiches : concerne l’ensemble des catégories de 

gros bovins. 

  

Cervelle de 

jeune bovin 

Museau 

Langue 

Ris de 

jeune 

bovin Cœur  

Hampe 

Mamelle 

Pied 

Queue 

Rognon 
Onglet Joue 

Poumon 

Panse 

Foie 

Rate 
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BŒUF Cervelle de Jeune Bovin 

 
Descriptif : 
 
 

Organes comprenant le cervelet, les hémisphères cérébraux, le thalamus et la protubérance 
annulaire. La cervelle est séparée de la moelle épinière juste derrière la protubérance 
annulaire. 
 

Ce produit peut être considéré comme non commercialisable par certains pays selon la 
réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié). 
 
 

 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 6120 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Cœur 

 
Descriptif : 
 
 

Organe dans son intégralité, coupé à la base des vaisseaux sanguins, sans os (ossa cordis). 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans oreillette, aorte et tronc pulmonaire ; 

- Avec (« avec couronne ») ou sans (« découronné ») gras de couverture situé à la base du 
cœur ; 

- Non paré (brut). 
 

 

Poids moyen : 1,8 kg (avec couronne) 

Code Nation-Unies : 6100 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Foie 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier comprenant le lobe de Spiegel et la capsule, sans vaisseau superficiel, sans 
ligament, sans vésicule et sans ganglion lymphatique. 
 

À préciser selon la classe d’âge de l’animal : 

- Jeune Bovin : 8 - 24 mois ; 

- Bœuf : > 24 mois. 
 
 

 

Poids moyen : 
6 kg pour les jeunes animaux 

12 kg pour les animaux adultes 

Code Nation-Unies : 6080 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 22 00 
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BŒUF Glandes salivaires 

 
Descriptif : 
 
 

Organes prélevés à l’arrière de la contre-joue, sans amygdale. 
 

Ce produit peut être considéré comme non commercialisable par certains pays selon la 
réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 75 g l’unité 

Code Nation-Unies : 6112 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Hampe 

 
Descriptif : 
 
 

Bande charnue du diaphragme. 
 

A préciser selon les cas : 

- Semi-parée (PS) ou prêt à découper sans gras et sans aponévrose (PAD). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 1 kg brut 

Code Nation-Unies : 2190 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 95 

CONGELÉ : 0206 29 91 

  

Semi parée Prêt à découper 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



  

  
 

16 

 

 

 
  

BŒUF Herbière (Œsophage) 

 
Descriptif : 
 
 

Partie charnue prélevée autour de l’œsophage depuis le pharynx jusqu’à la panse, présentée 
ouverte. 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 450 g 

Code Nation-Unies : 6280 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Joue - Babines 

 
Descriptif : 
 
 

Zone comprise entre les limites naturelles des muscles masseter et buccinator. 
 

Préciser selon les cas : muqueuse et picots enlevés. 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 400 g 

Code Nation-Unies : 6260 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF 
Joue - Joue entière, noix et 

contre joue 

 
Descriptif : 
 
 

Muscles (masseter, buccinator) s’étendant de la lèvre à l’arrière de la bouche jusqu’aux 
glandes salivaires parotides et recouvrant le pourtour de la bouche et la partie externe des os 
des mâchoires supérieure et inférieure. La joue entière comprend également les muscles de 
la face interne de la mandibule - pterygoideus - appelés contre joue ou sous noix de joue ainsi 
que les babines. 
 

A préciser selon les cas : 

- Avec ou sans ganglion lymphatique ; 

- Avec ou sans glande salivaire ; 

- Avec ou sans autres tissus musculaires de la tête ; 

- Dégraissée ou non ; 
- Avec ou sans babine. 

 

Poids moyen : 1,4 kg l’unité 

Code Nation-Unies : 6050 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

  

Noix de joue Contre joue 

 

Joue entière (avec babine) 
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Descriptif : 
 
 

La noix de joue est constituée des muscles masseter et buccinator. 
 
À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans ganglion lymphatique ; 

- Dégraissée ou non. 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 500 g 

Code Nation-Unies : 6060 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

 

 

BŒUF Joue - Noix de joue 
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BŒUF Langue coupe courte 

Descriptif : 
 

Organe entier sans racine et sans gorge, coupé en avant de l’épiglotte et directement en 
arrière du processus thyroïde (urohyal) des os hyoïdes. Les os hyoïdes, sauf le stylohyal sont 
laissés. La pointe de l’épiglotte est enlevée. La base de la langue est parée jusqu’au « faux 
maigre », ce qui laisse du gras de parage. Les glandes salivaires, sauf les sublinguales, sont 
retirées. 
 
À préciser selon les cas : 

- La couleur (blanche ou tachetée) ; 

- Dégraissée ou non ; 

- Avec ou sans épithélium ; 

- Avec ou sans ganglion lymphatique ; 

- Avec ou sans glande salivaire. 
 
Certaines parties de ce produit peuvent être considérées comme non commercialisables par 
certains pays selon la réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque 
Spécifié). 

 

Poids moyen : 2 kg 

Code Nation-Unies : 6010 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 21 00 
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BŒUF Langue coupe longue 

Descriptif : 
 

Organe entier avec la racine attenante : tous les os hyoïdes sont laissés attenants, sauf le 
stylohyal, le larynx, l’épiglotte. Les 3 premiers anneaux de la trachée restent adhérents. La 
racine est parée à la hauteur du 3ème anneau trachéal. L’œsophage et le pharynx sont 
totalement enlevés. 
 
À préciser selon les cas : 

- La couleur (blanche ou tachetée) ; 

- Dégraissée ou non ; 

- Avec ou sans épithélium ; 

- Avec ou sans ganglion lymphatique ; 

- Avec ou sans glande salivaire ; 

- Avec ou sans vaisseau. 
 

Poids moyen : 2,6 kg 

Code Nation-Unies : 6000 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 21 00 
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BŒUF Langue coupe Suisse 

Descriptif : 
 
 

Organe formé uniquement du corps du muscle, c'est-à-dire de la partie qui reste après que le 
gras de la surface ventrale de la langue, la pointe de l’épiglotte, l’os hyoïde, les glandes 
salivaires sublinguales et le muscle mylo-hyoïdien à la racine de la langue, aient été enlevés. 
 
À préciser selon les cas : 

- La couleur (blanche ou tachetée) ; 

- Avec ou sans épithélium ; 

- Dégraissée ou non ; 

- Avec ou sans vaisseau. 
 
 

 

Poids moyen : 1,5 kg 

Code Nation-Unies : 6030 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 21 00 
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BŒUF Maigre de prostate 

 
Descriptif : 
 
 

Muscles situés à la base de la prostate. 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 350 g par animal 

Code Nation-Unies : / 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Maigre de tête 

 
Descriptif : 
 
 

Maigre obtenu à partir du désossage du crâne et/ou de la mâchoire inférieure. Il correspond 
aux viandes des tempes, aux restes des parties internes des joues et aux viandes à l’arrière de 
la tête (« chignon »). Il ne comprend pas les babines, les ganglions lymphatiques, les glandes 
salivaires, ni les parures de langue. 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 350 g par animal 

Code Nation-Unies : 6240 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 21 00 
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BŒUF Mamelle / Tétine / Pis 

 
Descriptif : 
 
 

Mamelle. Une fois cuite on parle de Tétine. 
 
À préciser selon les cas : 

- Dégraissée ou non. 
 
 
 
 

 

Poids moyen : Poids particulièrement variable 

Code Nation-Unies : 6494 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Masque 

 
Descriptif : 
 
 

Cuir de la tête, comprenant les oreilles et le museau, prélevé d’un seul tenant, échaudé, épilé. 
 
A préciser selon les cas : 

- La couleur blanche ou grise ; 

- Avec ou sans museau. 
 
 

 

Poids moyen : 5 kg 

Code Nation-Unies : / 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 21 00 
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BŒUF Museau 

 
Descriptif : 
 
 

Partie inférieure du masque, comprenant les narines et le menton, échaudée et épilée. 
 
A préciser selon les cas : 

- Avec ou sans babine ; 

- Avec ou sans menton. 
 
 
 

Poids moyen : 1 kg 

Code Nation-Unies : / 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 21 00 
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BŒUF Onglet 

 
Descriptif : 
 
 

Pilier du diaphragme (Crura diaphragmatic). 
 
A préciser selon les cas : 

- Semi-paré (SP), ou prêt à découper (PAD), sans gras et sans aponévrose ; 

- Avec ou sans nerf du milieu. 
 
 

 

Poids moyen : 1,5 kg (SP) 

Code Nation-Unies : 2180 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 95 

CONGELÉ : 0206 29 91 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
Semi paré Prêt à découper 
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BŒUF Panse - Bonnet 

 
Descriptif : 
 
 

Organe (Reticulum) séparé du rumen, nettoyé, sans sa couche interne foncée. 
 

À préciser selon les cas : 

- Cru ou échaudé ; 

- Entier ou coupé en morceaux. 
 

Selon les pays, en l’absence d’échaudage, la commercialisation de ce genre de produit peut faire 
l’objet d’une réglementation particulière. 

 

Poids moyen : 700 g 

Code Nation-Unies : 6152 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Panse - Caillette 

 
Descriptif : 
 
 

Organe (Abomasum) séparé du feuillet (Omasum) et du duodénum, nettoyé. 
 

A préciser selon les cas : 

- Cru ou échaudé ; 

- Entier ou coupé en morceaux. 
 
Selon les pays, en l’absence d’échaudage, la commercialisation de ce genre de produit peut faire 
l’objet d’une réglementation particulière. 

 

Poids moyen : 700 g 

Code Nation-Unies : 6155 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Panse - Feuillet 

 
Descriptif : 
 
 

Organe constitué de minces faisceaux musculaires séparé de l’abomasum et du réticulum, vidé 
et nettoyé. 
 

A préciser selon les cas : 

- Cru ou échaudé ; 

- Entier ou coupé en morceaux. 
 

Selon les pays, en l’absence d’échaudage, la commercialisation de ce genre de produit peut faire 
l’objet d’une réglementation particulière. 

 

Poids moyen : 700 g 

Code Nation-Unies : 6154 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Panse - Panse blanchie 

 
Descriptif : 
 
 

Panse (rumen) vidée, lavée, blanchie. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans réticulum ; 

- Cordon (pilier du rumen) incisé ou non. 
 
 
 

 

Poids moyen : 7 à 12 kg 

Code Nation-Unies : 6140 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99   
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BŒUF Panse - Panse verte 

 
Descriptif : 
 
 

Panse crue, lavée et non échaudée, la membrane foncée est laissée en place. La surface 
externe est dégraissée.  
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans réticulum ; 

- Couche interne foncée enlevée. 
 

Selon les pays, la commercialisation de ce genre de produit peut faire l’objet d’une 
réglementation particulière. 
 

Poids moyen : 12 à 15 kg 

Code Nation-Unies : / 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99   
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Descriptif : 
 
 

Relief charnu de l’intérieur du rumen, détaché d’un seul tenant, dégraissé. 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 800 g 

Code Nation-Unies : 6141 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

         

BŒUF Panse - Piliers du rumen 
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BŒUF 
Pied - Nerf de pied (Tendon) / 

Manchette 

 
Descriptif : 
 
 

Parties tendineuses prélevées des pieds avant et arrière, sans peau et sans os, après 
échaudage. 
 

Le produit est appelé « manchette » si la peau (épilée) est laissée attenante au nerf. 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 

Nerf arrière : 250 - 300 g 
Nerf avant : 100 à 150 g 

Manchette arrière : 500 g 
Manchette avant : 300 g 1 kg 

Code Nation-Unies : 
6200 Tendon 

6201 Tendon avant 
6202 Tendon arrière 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

  
 

Manchette 
 

 
 
 

 
Nerf de pied 
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BŒUF Pied - Pied entier 

 
Descriptif : 
 
 

Pied épilé, sectionné entre le carpe et le radius (pour le membre antérieur) ou entre le tarse 
et le tibia (pour le membre postérieur), échaudés ou brûlés, sans onglon. 
 

À préciser selon les cas : 

- Scié ou déjointé à l’articulation ; 

- Epilé par échaudage ou brûlage ; 

- Désossé (déquillé) ou non. 
 

 

Poids moyen : 2,5 kg pièce 

Code Nation-Unies : 6493 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Poumon 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier, dégraissé. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans trachée ; 

- Lobes séparés ou non. 
 
 
 

 

Poids moyen : 2,5 kg par animal 

Code Nation-Unies : 6210 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Queue 

 
Descriptif : 
 
 

Appendice comprenant les vertèbres caudales, séparé de la carcasse à la jonction des 
vertèbres caudales et sacrées, sans le fouet. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans fouet ; 

- Dégraissée ou non. 
 
 

 

Poids moyen : 1,3 kg 

Code Nation-Unies : 6070 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

 

Queue avec fouet 

 
Queue sans fouet 



  

  
 

39 

 

 

 
  

BŒUF Rate 

 
Descriptif : 
 
 

Organe séparé du rumen par ablation des vaisseaux sanguins spléniques. 
 

Ce produit peut être considéré comme non commercialisable par certains pays selon la 
réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 1 kg 

Code Nation-Unies : 6190 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Ris de Jeune Bovin 

 
Descriptif : 
 
 

Thymus prélevé de carcasses d’animaux âgés de 8 à 12 mois environ, le long de la gorge (ris 
de gorge) et du cœur (ris de cœur). 
 

Ce produit peut être considéré comme non commercialisable par certains pays selon la 
réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié). 
 
 
 

 

Poids moyen : 400 g par animal 

Code Nation-Unies : 6110 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

 
                                                  Ris de cœur 

 
 
 
 
 
 

 

      Ris de gorge 
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BŒUF Rognons 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier (rein), sans vaisseau sanguin, sans uretère et sans capsule. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans Hile rénal ; 

- Avec ou sans gras interne. 
 
 
 

 

Poids moyen : 500 g l’unité 

Code Nation-Unies : 6090 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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BŒUF Testicules 

 
Descriptif : 
 
 

Organe prélevé sans épididyme et sans cordon spermatique. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans capsule (dépouillé). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 250 g l’unité 

Code Nation-Unies : 6180 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

  
  

Non dépouillée Dépouillée 
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Descriptif : 
 
 

Organe prélevé depuis l’extrémité inférieure du larynx jusqu’aux poumons comprenant des 
anneaux cartilagineux, des tissus musculaires et conjonctifs attenants ainsi qu’une membrane 
muqueuse. 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 6183 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

  

BŒUF Trachée 
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BŒUF Verge 

 
Descriptif : 
 
 

Organe sexuel mâle, coupé à sa base, sans peau.  
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans maigre ; 

- Avec ou sans son extrémité ; 

- Dégraissée ou non. 
 
 

 

Poids moyen : 500 g 

Code Nation-Unies : 6181 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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Veau 

 

 

Définition du veau : bovin mâle ou femelle âgé de 8 mois au plus. 

Champ d’application des fiches : concerne les produits tripiers de veaux, quel 

que soit leur âge, dans la limite des 8 mois. 

 

  

Cervelle  
Panse 

Langue 

Ris  

Cœur  

Hampe 
Testicule 

Pied 

Queue 

Rognon 
Onglet 

Poumon 

Joue 

Caillette 

Intestin 

Rate 

Foie

t 
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VEAU Cervelle 

 
Descriptif : 
 
 

Organe comprenant le cervelet, les hémisphères cérébraux, le thalamus et la protubérance 
annulaire. Elle est séparée de la moelle épinière juste derrière la protubérance annulaire. Les 
méninges sont laissées attenantes. 
 

A préciser selon les cas :  

- Avec ou sans méninge. 
 
 

 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 6570 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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VEAU Cœur 

 
Descriptif : 
 
 

Organe dans son intégralité, coupé à la base des vaisseaux sanguins, sans os (ossa cordis). 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec oreillettes, aorte et tronc pulmonaire ou non ; 

- Avec (« avec couronne ») ou sans (« découronné ») gras de couverture situé à la base du 
cœur ; 

- Totalement épluché, paré ou brut. 
 

 

Poids moyen : 900 g 

Code Nation-Unies : 6550 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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VEAU Foie 

 
Descriptif : 
 
 

Organe dans son intégralité comprenant le lobe de Spiegel et la capsule, sans vaisseau et sans 
ligament superficiel, sans ganglion, sans vésicule, non épluché. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans veine cave. 
 
 
 

 

Poids moyen : 4 kg 

Code Nation-Unies : 6530 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 22 00 
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VEAU Fressure 

 
Descriptif : 
 
 

Ensemble d’organes restés attenants comprenant le foie, le cœur, les poumons et une partie 
de la trachée ainsi que potentiellement une partie du diaphragme et les ris (thymus). 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans rate ; 

- Avec ou sans onglet entier. 
 
 

 

Poids moyen : 10 kg 

Code Nation-Unies : 6624 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

  



  

  
 

50 

 

 

 
  

VEAU Hampe 

 
Descriptif : 
 
 

Bande charnue du diaphragme. 
 

A préciser selon les cas : 

- Semi-parée (SP) ou prêt à découper, sans gras et sans aponévrose (PAD). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 120 g (SP) 

Code Nation-Unies : 6610 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 95 

CONGELÉ : 0206 29 91 

  
  

Semi parée Prêt à découper 
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VEAU Herbière (Œsophage) 

 
Descriptif : 
 
 

Partie charnue prélevée autour de l’œsophage depuis le pharynx jusqu’à la panse, présentée 
ouverte. 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 150 g 

Code Nation-Unies : 6625 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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VEAU Intestin - Fraise 

 
Descriptif : 
 
 

Intestin ouvert, échaudé. 
 

A préciser selon les cas : 

- Avec ou sans mésentère ; 

- Dégraissé ou non. 
 

Ce produit peut être considéré, en totalité ou en partie, comme non commercialisable par 
certains pays selon la réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque 
Spécifié). 

 

Poids moyen : 2,3 kg 

Code Nation-Unies : 6626 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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VEAU Joue entière 

 
Descriptif : 
 
 

Muscles (masseter, buccinator) étendant de la lèvre à l’arrière de la bouche jusqu’aux glandes 
salivaires parotides et recouvrant le pourtour de la bouche et la partie externe des os des 
mâchoires supérieure et inférieure. La joue entière comprend également les muscles de la face 
interne de la mandibule - pterygoideus - appelés contre joue ou sous noix de joue ainsi que les 
babines. 
 

A préciser selon les cas : 

- Avec ou sans ganglion lymphatique ; 

- Avec ou sans glande salivaire ; 

- Avec ou sans autre tissu musculaire de la tête ; 

- Avec ou sans gras externe ; 
- Avec ou sans babine. 
 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 6524 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

  
Joue entière Noix de joue 

 
Contre joue 
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VEAU Langue coupe courte 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier sans racine et sans gorge, coupé en avant de l’épiglotte et directement en 
arrière du processus thyroïde (urohyal) des os hyoïdes. Les os hyoïdes, sauf le stylohyal sont 
laissés. La pointe de l’épiglotte est enlevée. La base de la langue est parée jusqu’au « faux 
maigre », ce qui laisse du gras de parage. Les glandes salivaires, sauf les sublinguales, sont 
retirées. 
À préciser selon les cas : 

- La couleur (blanche ou tachetée) ; 

- Dégraissée ou non ; 

- Avec ou sans épithélium ; 

- Avec ou sans ganglion lymphatique ; 

- Avec ou sans glande salivaire. 
 

Certaines parties de ce produit peuvent être considérées comme non commercialisables par 
certains pays selon la réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque 
Spécifié). 

 

Poids moyen : 800 g 

Code Nation-Unies : 6510 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 21 00 
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VEAU Langue coupe Suisse 

 
Descriptif : 
 
 

Organe formé uniquement du corps du muscle, c'est-à-dire de la partie qui reste après que le 
gras de la surface ventrale de la langue, la pointe de l’épiglotte, l’os hyoïde, les glandes 
salivaires sublinguales et le muscle mylo-hyoïdien à la racine de la langue, aient été enlevés. 
 

À préciser selon les cas : 

- La couleur (blanche ou tachetée) ; 

- Avec ou sans épithélium ; 

- Dégraissée ou non ; 

- Avec ou sans vaisseau. 
 

Poids moyen : 700 g 

Code Nation-Unies : 6520 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 21 00 

 

 



  

  
 

56 

 

 

 
  

VEAU Onglet 

 
Descriptif : 
 
 

Pilier du diaphragme (Crura diaphragmatic).  
 

A préciser selon les cas : 

- Semi-paré (SP), ou prêt à découper sans gras et sans aponévrose (PAD) ; 

- Avec ou sans nerf du milieu. 
 
 
 

 

Poids moyen : 400 g 

Code Nation-Unies : 6611 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 95 

CONGELÉ : 0206 29 91 

  

Semi paré 
 
 
 

Prêt à découper 
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VEAU Panse - Caillette 

 
Descriptif : 
 
 

Organe séparé de l’omasum et du duodénum, nettoyé superficiellement.  
 

A préciser selon les cas : 

- Entier ou coupé en morceaux. 
 

Selon les pays, la commercialisation de ce genre de produit peut faire l’objet d’une 
réglementation particulière. 

 

Poids moyen : 650 g 

Code Nation-Unies : 6628 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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Descriptif : 
 
 

Rumen et bonnet, ouverts, nettoyés et échaudés. 
 

A préciser selon les cas : 

- Entier ou coupé en morceaux. 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 1,2 kg 

Code Nation-Unies : 6629 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

 

VEAU Panse - Pansette 
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Descriptif : 
 
 

Pied épilé, sectionné entre le carpe et le radius (pour le membre antérieur) ou entre le tarse 
et le tibia (pour le membre postérieur), échaudés ou brûlés, sans onglon. 
 

À préciser selon les cas : 

- Scié ou déjointé à l’articulation ; 

- Epilé par échaudage ou brûlage ; 

- Désossé (déquillé) ou non. 
 

 

Poids moyen : 1 kg l’unité  

Code Nation-Unies : 6622 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

 

VEAU Pied 
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VEAU Poumon 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier, dégraissé. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans trachée ; 

- Lobes séparés ou non. 
 
 
 

 

Poids moyen : 2 kg par animal  

Code Nation-Unies : 6582 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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VEAU Queue 

 
Descriptif : 
 
 

Appendice comprenant les vertèbres caudales, séparé de la carcasse à la jonction des 
vertèbres caudales et sacrées, avec le fouet, dégraissé. 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 400 g 

Code Nation-Unies : 6561 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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Descriptif : 
 
 

Organe séparé du rumen par ablation des vaisseaux sanguins spléniques. 
 

Ce produit peut être considéré comme non commercialisable par certains pays selon la 
réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 300 g 

Code Nation-Unies : 6580 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

 

VEAU Rate 
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VEAU Ris 

 
Descriptif : 
 
 

Thymus extrait de la région du cou (ris de gorge) et de celle du cœur (ris de cœur, pomme de 
ris de veau). 
 

A préciser selon les cas : 

- S’il s’agit de ris de gorge ou de ris de cœur ; 

- Dégraissé et paré ou brut. 
 
 

 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 6560 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

 
Ris de cœur 

 
Ris de gorge 
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Descriptif : 
 
 

Organe entier (rein), sans vaisseau sanguin, sans uretère et sans capsule.  
 

À préciser selon les cas : 

- Brut ou sans gras externe ; 

- Avec ou sans Hile rénal ; 

- Avec ou sans gras interne. 
 
 

 

Poids moyen : 
400 g l’unité, dégraissé 

1 kg avec gras 

Code Nation-Unies : 6540 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

 
 

VEAU Rognons 
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VEAU Testicules 

 
Descriptif : 
 
 

Organe prélevé sans épididyme et sans cordon spermatique. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans capsule (dépouillée). 
 
 
 
 
 

Poids moyen : 100 g l’unité  

Code Nation-Unies : 6623 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 

  
  

Non dépouillée Dépouillée 
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VEAU Tête - Crâne 

 
Descriptif : 
 
 

Boîte crânienne, sans mâchoire inférieure, avec cervelle. 
 

A préciser selon les cas : 

- Avec ou sans yeux. 
 

Ce produit peut être considéré comme non commercialisable par certains pays selon la 
réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié). 
 

 

Poids moyen : 1 kg 

Code Nation-Unies : 6621 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELÉ : 0206 29 99 
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VEAU Tête - Tête entière 

 
Descriptif : 
 
 

Tête entière avec os, séparée de la carcasse à la base de l’articulation entre l’occiput et la 
première vertèbre cervicale, épilée après échaudage. 
 

À préciser selon les cas : 

- La couleur (blanche ou grise). 
 

Ce produit peut être considéré en partie comme non commercialisable par certains pays selon 
la réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié). 

 

Poids moyen : 8 à 10 kg 

Code Nation-Unies : 6620 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELE : 0206 29 99 
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VEAU Tête - Tête sans os 

 
Descriptif : 
 
 

Cuir provenant d’une tête préalablement échaudée, épilée puis désossée, comprenant les 
oreilles, le museau et les joues. Cuir prélevé d’un seul tenant. 
 

A préciser selon les cas : 

- La couleur (blanche ou grise) ; 

- Avec ou sans langue ; 

- Avec ou sans joue ; 

- Avec ou sans oreille ; 

- Roulée et ficelée ou présentée à plat. 
 

Poids moyen : 1,8 kg (1,2 tête ficelée) 

Code Nation-Unies :  6585 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 10 98 

CONGELE : 0206 29 99 
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Ovin 

  

Définition de l’agneau : ovin mâle ou femelle âgé de moins de 12 mois. 

Définition du mouton : ovin mâle ou femelle âgé de 12 mois et plus. 

Champ d’application des fiches : concerne tous les types d’ovins. 
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OVIN 
Animelles / Rognons blancs 

(Testicules) 

 
Descriptif : 
 
 

Organe prélevé sans épididyme et sans cordon spermatique. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec (brut) ou sans capsule (dépouillée). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 80g l’unité 

Code Nation-Unies : 7130 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 

 
Non dépouillée 

 
Dépouillée 
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OVIN Caecum 

 
Descriptif : 
 
 

Partie séparée du gros intestin, préparée sans muqueuse. 
 

A préciser selon les cas : 

- Dégraissé ou non ; 

- La Longueur de l’intestin. 
 

Ce produit peut être considéré comme non commercialisable par certains pays selon la 
réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié). 

 

Poids moyen : 100 g 

Code Nation-Unies : 7487 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 
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Descriptif : 
 
 

Organe comprenant le cervelet, les hémisphères cérébraux, le thalamus et la protubérance 
annulaire. Elle est séparée de la moelle épinière juste derrière la protubérance annulaire. Les 
méninges sont laissées attenantes. 
 

Ce produit peut être considéré comme non commercialisable selon l’âge par certains pays 
selon la réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié). 
 
 

 

Poids moyen : 100 g 

Code Nation-Unies : 7070 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 

 

OVIN Cervelle 
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OVIN Cœur 

 
Descriptif : 
 
 

Organe dans son intégralité, coupé à la base des vaisseaux sanguins, sans os (ossa cordis). 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec oreillettes, aorte et tronc pulmonaire ou non ; 

- Avec (« avec couronne ») ou sans (« découronné ») gras de couverture situé à la base du 
cœur ; 

- Totalement épluché, paré ou brut. 
 

 

Poids moyen : 180 g 

Code Nation-Unies : 7050 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 
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OVIN Crépine (Péritoine) 

 
Descriptif : 
 
 

Epiploon ou grand omentum.  
 

On trouve aussi l’appellation « voilette ». 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 450 g 

Code Nation-Unies : / 

Code Douanier : 
FRAIS : / 

CONGELE : / 
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Descriptif : 
 
 

Organe dans son intégralité comprenant le lobe de Spiegel et la capsule, sans vaisseau, sans 
ligament, sans ganglion, sans vésicule. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans veine cave ; 

-  Epluché ou non. 
 
 

 

Poids moyen : 500 g 

Code Nation-Unies : 7030 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 

 

OVIN Foie 
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Descriptif : 
 
 

Ensemble d’organes restés attenants comprenant le foie, le cœur, les poumons et une partie 
de la trachée ainsi que potentiellement une partie du diaphragme, les ris (thymus) et la rate. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans rate ; 

- Avec ou sans onglet entier ; 

- Avec ou sans ris. 
 

 

Poids moyen : 1,5 kg 

Code Nation-Unies : 7140 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 

 

OVIN Fressure 
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OVIN Langue coupe Suisse 

 
Descriptif : 
 
 

Organe formé uniquement du corps du muscle, c'est-à-dire de la partie qui reste après que le 
gras de la surface ventrale de la langue, la pointe de l’épiglotte, l’os hyoïde, les glandes 
salivaires sublinguales et le muscle mylo-hyoïdien à la racine de la langue, ont été enlevés. 
 

À préciser selon les cas : 

- Couleur (blanche, noire ou tachetée) ; 

- Avec ou sans gras (s’il est maintenu, préciser l’épaisseur approximative du gras) ; 

- Sans épithélium ou épithélium incisé longitudinalement ; 

- Avec ou sans vaisseau. 
 

Poids moyen : 100 g 

Code Nation-Unies : 7015 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 
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OVIN Mou Cœur (Poumon cœur) 

 
Descriptif : 
 
 

Ensemble d’organes restés attenants comprenant les poumons, le cœur, une partie de 
l’œsophage et éventuellement le ris de cœur.  
 

À préciser selon les cas : 

- Paré ou non. 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 480 g 

Code Nation-Unies : 7141 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 
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OVIN Panse - Panse verte 

 
Descriptif : 
 
 

Panse non traitée, juste nettoyée. 
 

A préciser selon les cas : 

- Salée ou non. 
 

Selon les pays, la commercialisation de ce genre de produit peut faire l’objet d’une 
réglementation particulière. 
 

 

Poids moyen : 600 g 

Code Nation-Unies : / 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 
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OVIN Panse - Pansette 

 
Descriptif : 
 
 

Rumen cru, nettoyé, et échaudé (blanchi) afin de retirer l’épithélium, dégraissé des gras 
externes.  
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 7080 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 
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OVIN Pied 

 
Descriptif : 
 
 

Pied épilé par échaudage, sectionné entre le carpe et le radius (pour les membres antérieurs) 
ou entre le tarse et le tibia (pour les membres postérieurs). 
 

À préciser selon les cas : 

- Sciés ou déjointés à l’articulation ; 

- Avec ou sans onglon. 
 
 

 

Poids moyen : 180 g l’unité 

Code Nation-Unies : 7495 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 
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OVIN Poumon 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans trachée. 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 300 g par animal 

Code Nation-
Unies : 

7100 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 
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OVIN Ris 

 
Descriptif : 
 
 

Thymus extrait de la région du cou (ris de gorge) et de celle du cœur (ris de cœur) de jeunes 
animaux, sans différenciation de l’origine anatomique (gorge ou cœur). 
 

A préciser selon les cas : 

- Dégraissé, paré ou brut. 
 
 
 

 

Poids moyen : 30 g par animal 

Code Nation-Unies : 7060 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 

 
 Ris de gorge  /  Ris de cœur 



  

  
 

84 

 

 

 
  

OVIN Rognons 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier (rein), sans vaisseaux sanguins, sans uretère avec ou sans capsule. 
 

À préciser selon les cas : 

- Brut ou sans gras externe ; 

- Avec ou sans Hile rénal ; 

- Avec ou sans gras interne.  
 
 

 

Poids moyen : 60 g l’unité (sans gras) 

Code Nation-Unies : 7040 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 
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OVIN Tête 

 
Descriptif : 
 
 

Tête entière avec os, séparée de la carcasse à la base de l’articulation entre l’occiput et la 
première vertèbre cervicale. Dépouillée ou non. 
 

À préciser selon les cas : 

- Epilée après échaudage (cas des têtes non dépouillées) ;  

- Les têtes présentées dépouillées ne sont pas échaudées. 
 

Ce produit peut être considéré comme non commercialisable par certains pays selon la 
réglementation en vigueur liée à leur statut sanitaire (Matériels à Risque Spécifié) 

 

Poids moyen : 0,800 à 1,500 kg 

Code Nation-Unies : 7150 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 80 99 

CONGELE : 0206 90 99 

 
Non dépouillée 

 
Non dépouillée, échaudée, épilée 
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Porc 

 

 

Définition du porc charcutier : porcin mâle castré ou femelle dont le poids de 

carcasse est compris entre 70 et 110 kg. 

Champ d’application des fiches : concerne uniquement les produits tripiers de 

porcs charcutiers. 

  

Cervelle  

Museau 

Langue 

Ris 

Cœur  

Hampe 

Péritoine 

Pied 

Panne 
Rognon Onglet 

Poumon 
Joue 

Estomac 

Foie 

Intestin 

Caecum 

Rate 
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PORC Cervelle 

 
Descriptif : 
 
 

Organe comprenant le cervelet, les hémisphères cérébraux, le thalamus et la protubérance 
annulaire. Elle est séparée de la moelle épinière juste derrière la protubérance annulaire. Les 
méninges sont laissées attenantes. 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 100 g 

Code Nation-Unies : 7550 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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Descriptif : 
 
 

Organe dans son intégralité, coupé à la base des vaisseaux sanguins, sans os (ossa cordis). 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec Oreillettes, aorte et tronc pulmonaire ou non ; 

- Avec (« avec couronne ») ou sans (« découronné ») gras de couverture situé à la base du 
cœur ; 

- Totalement épluché, paré ou brut. 
 

 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 7540 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

  

PORC Cœur 
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PORC Crépine (Péritoine) 

 
Descriptif : 
 
 

Épiploon ou grand omentum. 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 450 g 

Code Nation-Unies : 7695 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Diaphragme 

 
Descriptif : 
 
 

Diaphragme entier (hampe et onglet). Gras et tissu conjonctif retirés ou non.  
 

À préciser selon les cas : 

- Semi paré (SP) ou prêt à découper, sans gras et sans aponévrose (PAD). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 7543 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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Descriptif : 
 
 

Estomac entier retourné, nettoyé, paré. 
 

À préciser selon les cas : 

- Echaudé ou non ; 

- Avec ou sans muqueuse. 
 

Selon les pays, en l’absence d’échaudage, la commercialisation de ce genre de produit peut faire 
l’objet d’une réglementation particulière. 
 

 

Poids moyen : 500 g 

Code Nation-Unies : 7560 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

 

PORC Estomac 
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PORC Estomac (coupe papillon) 

 
Descriptif : 
 
 

Estomac entier, ouvert, nettoyé, paré. 
 

A préciser selon les cas : 

- Echaudé ou non ; 

- Avec ou sans muqueuse. 
 

Selon les pays, en l’absence d’échaudage, la commercialisation de ce genre de produit peut faire 
l’objet d’une réglementation particulière. 

 

Poids moyen : 300 g 

Code Nation-Unies : 7570 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Foie 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier comprenant le lobe de Spiegel et la capsule, sans vésicule, sans ligament, non 
épluché. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans ganglion lymphatique 
 
 
 

 

Poids moyen : 1,5 kg 

Code Nation-Unies : 7520 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Fressure 

 
Descriptif : 
 
 

Ensemble d’organes restés attenants comprenant le foie, le cœur, les poumons, une partie de 
la trachée et potentiellement les ris (thymus). Sans diaphragme, sans rate. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans ris. 
 
 
 

 

Poids moyen : 3 kg 

Code Nation-Unies : 7525 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Hampe 

 
Descriptif : 
 
 

Partie périphérique charnue du diaphragme avec plèvre. 
 

A préciser selon les cas : 

- Semi-parée (PS) ou prêt à découper sans gras et sans aponévrose (PAD). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 150 g 

Code Nation-Unies : 7542 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

 
Semi parée 

 
Prêt à découper 
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PORC Intestin 

 
Descriptif : 
 
 

Partie du système digestif composé de l’intestin grêle, du caecum et du gros intestin, nettoyé, 
vidé. 
 
 

Selon les pays, la commercialisation de ce genre de produit peut faire l’objet d’une 
réglementation particulière. 
 
 

 

Poids moyen : 2,5 kg 

Code Nation-Unies : 7572 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Intestin - Baudruche (Caecum) 

 
Descriptif : 
 
 

Partie du gros intestin correspondant au caecum, nettoyé, dégraissé, sans mucus interne 
(délimoné). 
 
 

Selon les pays, la commercialisation de ce genre de produit peut faire l’objet d’une 
réglementation particulière. 
 

 

Poids moyen : 100 g 

Code Nation-Unies : 7574 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC 
Intestin - Chaudin (Gros 

intestin) 

 
Descriptif : 
 
 

Partie du gros intestin situé entre le caecum et le rectum, et comprenant deux parties : le 
colon ascendant hélicoïdal (ou frisé) et le colon descendant, nettoyé. 
 

Préciser selon les cas : 

- Retourné ou non ; 

- Ouvert ou non. 
 
Selon les pays, la commercialisation de ce genre de produit peut faire l’objet d’une 
réglementation particulière. 

 

Poids moyen : 1,1 kg 

Code Nation-Unies : 7573 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

  
Non ouvert Ouvert 
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Descriptif : 
 
 

Partie de l’intestin correspondant au rectum, lavé et éventuellement retourné. 
 

Préciser selon les cas : 

- Retourné ou non ; 

- Echaudé ou non. 
 

Selon les pays, en l’absence d’échaudage, la commercialisation de ce genre de produit peut faire 
l’objet d’une réglementation particulière. 

 

Poids moyen : 500 g 

Code Nation-Unies : 7577 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

 

PORC Intestin - Fuseau 
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PORC Intestin - Menu (intestin grêle) 

 
Descriptif : 
 
 

Partie de l’intestin grêle située entre le pylore et le caecum, comprenant le duodénum, le 
jéjunum et l’iléum, vidée. 
 
 

Selon les pays, la commercialisation de ce genre de produit peut faire l’objet d’une réglementation 
particulière. 
 

 

Poids moyen : 1,350 kg 

Code Nation-Unies : 7571 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Intestin - Rosette (anus) 

 
Descriptif : 
 
 

Intégralité de l’anus, éventuellement retourné. 
 

Préciser selon les cas :  

- Retourné ou non. 
 

Selon les pays, la commercialisation de ce genre de produit peut faire l’objet d’une 
réglementation particulière. 
 

 

Poids moyen : 300 g 

Code Nation-Unies : 7578 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Joue 

 
Descriptif : 
 
 

Muscles (masseter, buccinator) s’étendant de la lèvre à l’arrière de la bouche jusqu’aux 
glandes salivaires parotides et recouvrant le pourtour de la bouche et la partie externe des os 
des mâchoires supérieure et inférieure. La joue entière comprend également les muscles de 
la face interne de la mandibule (pterygoideus), communément appelés contre joue ou sous 
noix de joue. 
 

A préciser selon les cas : 

- Avec ou sans contre joue ; 

- Avec ou sans gras externe. 
 

Poids moyen : 70 g l’unité (noix) 

Code Nation-Unies : 7650 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Langue coupe courte 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier, sans racine et sans gorge, coupé en avant de l’épiglotte et directement en 
arrière du processus thyroïde (urohyal) des os hyoïdes. Les os hyoïdes, sauf le stylohyal sont 
laissés. La pointe de l’épiglotte est enlevée. Les glandes salivaires, sauf les sublinguales, sont 
retirées. La membrane muqueuse entre l’épiglotte et la langue est laissée attenante. 
 

À préciser selon les cas :  

- Dégraissé ou non ; 

- Avec ou sans épithélium ;  

- Avec ou sans ganglion lymphatique ; 

- Avec ou sans base du cartilage. 
 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 7500 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Langue coupe Suisse 

 
Descriptif : 
 
 
 

Organe formé uniquement du corps du muscle, c'est-à-dire de la partie qui reste après que le 
gras de la surface ventrale de la langue, la pointe de l’épiglotte, l’os hyoïde, les glandes 
salivaires sublinguales et le muscle mylo-hyoïdien à la racine de la langue, ont été enlevés. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans épithélium. 
 

 

Poids moyen : 300 g 

Code Nation-Unies : 7501 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC 
Langue - Parures de racine de 

langue 

 
Descriptif : 
 
 

Parures provenant de la racine de la langue correspondant au maigre issu du parage de la 
langue (coupe courte essentiellement). 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 50 g 

Code Nation-Unies : 7609 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Matrice (Utérus) 

 
Descriptif : 
 
 

Organe dans son intégralité.  
 

A préciser selon les cas : 

- Non échaudé ou échaudé. 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 1,5 kg 

Code Nation-Unies : 7581 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Mou cœur (Poumon cœur) 

 
Descriptif : 
 
 

Ensemble d’organes comprenant d’un seul tenant le cœur, les poumons et une partie de 
l’œsophage. 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 1,8 kg l’unité 

Code Nation-Unies : 7524 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Onglet 

 
Descriptif : 
 
 

Pilier du diaphragme. 
 

A préciser selon les cas : 

- Semi-paré (PS), ou prêt à découper sans gras et sans aponévrose (PAD). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 50 g 

Code Nation-Unies : 7541 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Oreille – Oreille entière 

 
Descriptif : 
 
 

Oreille entière, sans soie. 
 

À préciser selon les cas : 

- Coupées au carré ou non ; 

- Avec ou sans cartilage. 
 
 
 

 

Poids moyen : 120 g l’unité 

Code Nation-Unies : 7692 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

 
Avec cartilage  

 
Sans cartilage 
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PORC Oreille - Racine d’oreille 

 
Descriptif : 
 
 

Cartilage scutiforme et auriculaire. 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 70 g l’unité 

Code Nation-Unies : 7694 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Panne 

 
Descriptif : 
 
 

Gras de l’abdomen. 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 750 g 

Code Nation-Unies : 7696 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Pied arrière 

 
Descriptif : 
 
 

Pied, épilé sans onglon, prélevé à partir d’un jambon par section à l’articulation du tarse, avec 
couenne. 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 800 g l’unité 

Code Nation-Unies : 4176 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Pied avant 

 
Descriptif : 
 
 

Pied, épilé sans onglon, prélevé à partir d’une épaule par section à l’articulation du carpe, avec 
couenne. 
 

A préciser selon les cas : 

- Coupe courte ou coupe longue. 
 
 
 

 

Poids moyen : 
500 g / unité en coupe longue 
350 g / unité en coupe courte 

Code Nation-Unies : 4175 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

 
Coupe longue     Coupe courte 
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Descriptif : 
 
 

Organe entier, dégraissé. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans trachée. 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 500 g l’unité 

Code Nation-Unies : 7526 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

 

PORC Poumon 
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PORC Queue 

 
Descriptif : 
 
 

Appendice comprenant des vertèbres caudales, séparé de la carcasse après la 4ème vertèbre 
caudale. Parage de l’excès de gras et de la peau. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans cartilage et tissu conjonctif. 
 
 
 

 

Poids moyen : 250 g 

Code Nation-Unies : 7510 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Rate 

 
Descriptif : 
 
 

Organe séparé de l’estomac par ablation des vaisseaux spléniques. 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 150 g 

Code Nation-Unies : 7600 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Ris 

 
Descriptif : 
 
 

Thymus (prélevé à partir de jeunes animaux) recouvert de son attache au cou le long de la 
trachée. Dégraissé. 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 30 à 50 g l’unité 

Code Nation-Unies : 7670 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Rognons 

 
Descriptif : 
 
 

Organe entier (rein), sans vaisseau sanguin, sans uretère, sans capsule. 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 200 g l’unité 

Code Nation-Unies : 7530 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Sang défibriné 

 
Descriptif : 
 
 

Sang défibriné (par agitation) éventuellement conservé dans du chlorure de sodium (NaCl). 
 
A préciser selon les cas :  

- Conservé ou non dans du chlorure de sodium (NaCl). 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 5 kg par animal 

Code Nation-Unies : 7675 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Tête - Groin 

 
Descriptif : 
 
 

Extrémité nasale. 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 100 g 

Code Nation-Unies : / 

Code Douanier : 
FRAIS : / 

CONGELE : / 
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PORC Tête - Masque 

 
Descriptif : 
 
 

Partie de la tête obtenue à partir du désossage d’une tête, d’un seul tenant, comprenant le 
museau et éventuellement les oreilles et les joues, sans langue. 
 

Préciser selon les cas : 

- Avec ou sans oreille ; 

- Avec ou sans joue. 
 
 

 

Poids moyen : 1,150 kg 

Code Nation-Unies : 7585 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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Descriptif : 
 
 

Cartilage nasal avec la couenne. 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poids moyen : 350 g 

Code Nation-Unies : 7693 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

 

PORC Tête - Museau 
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PORC Tête - Tête dépouillée - Crâne 

 
Descriptif : 
 
 

Tête entière dépouillée prélevée de la carcasse par section à la hauteur de l’articulation de 
l’occiput et de la première vertèbre cervicale, sans museau, sans langue, sans oreille, sans joue, 
sans mâchoire inférieure. 
 

À préciser selon les cas : 

- Fendue (sans cervelle) ou non (avec cervelle). 
 
 

 

Poids moyen : 3,5 kg 

Code Nation-Unies : 7549 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC 
Tête - Tête entière non 

dépouillée 

 
Descriptif : 
 
 

Tête entière non dépouillée prélevée de la carcasse par section à la hauteur de l’articulation 
de l’occiput et de la première vertèbre cervicale. Sans soie. 
 

À préciser selon les cas : 

- Avec ou sans langue ; 

- Avec ou sans oreille. 
 
 

 

Poids moyen : 5 kg 

Code Nation-Unies : 7549 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 
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PORC Vessie 

 
Descriptif : 
 
 

Organe dans son intégralité, vidé. 
 
 

Selon les pays, la commercialisation de ce genre de produit peut faire l’objet d’une 
réglementation particulière. 
 
 

 

Poids moyen : 50 g 

Code Nation-Unies : 7580 

Code Douanier : 
FRAIS : 0206 30 00 

CONGELE : 0206 49 00 

 


